Anadolu Universitesi — Beslenme ve Diyetetik Béliimii Ders Plani

I Ders izlencesi
Ders Kodu - Ders Adi
Ders Turi
Teori + Uygulama
AKTS
Ders Dili
Ders Tiiru

Ogretim Elemanlari

Dersin Verilis Bicimi

Onerilen Kaynaklar

Ders izlencesi

Ogrenme

Haftalar Ciktilari

1. hafta

2. hafta
3. hafta
4. hafta

5. hafta

. hafta
. hafta
. hafta
. hafta

10.
hafta

11.
hafta

12.
hafta

13.
hafta

14.
hafta

O 0 N O

I Ogrenme Ciktilari
# Ogrenme Ciktilan

BiY242 - Besin Mikrobiyolojisi
IV.Yanyil
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Turkce

Zorunlu Dersler

DR. OGR. UYESI SEREN OGUZ

Bu ders sadece ylz ylze egitim seklinde yUrttilmektedir.

Food Microbiology, Michael P Doyle And Lary R Beuchat
2007.,Unlitiirk, A., Turantas, F. Gida Mikrobiyolojisi. Mengi Tan
Basimevi, izmir, 1999.,Ugur,M, Nazli,B., Bostan,K. Gida Hijyeni. Teknik
yayinlari, 2001,Erol,i. Gida Hijyeni ve Mikrobiyolojisi. Pozitif
Matbaacilik, 2007,Pichhardt,K. Gida Mikrobiyolojisi. Literatur
Yayincilik, 2007 (Ceviri),Adams,M.R., Moss,M.O. Food Microbiology.
RSC, 2005

Ogretim

Konular = .
Yontemleri

Mikroorganizmalarin besinlerde Uremesi, yasamasi ve
olumu

Et, kiimes hayvanlari ve deniz tranlerinde bozulma
St ve sut dranlerinde bozulma

Toksijenik Aspergillus turleri, Toksijenik Penicillium
turleri, Fusaria ve diger toksijenik kufler.

Sebze ve meyvelerde bozulma, findiklar ve tahillarda
bozulma, besin kaynakli patojen bakteriler 1

Besin kaynakli patojen bakteriler 2 ve 3.

Besin kaynakli hastaliklarin epidemiyolojisi

Besin kaynakl viral patojenler ve prionlar
Koruyucular ve koruma yontemleri, fermentasyon.

Besin kaynakli patojen bakteriler 4
Besin ve su kaynakl parazitler

Besin mikrobiyolojisinde ileri teknikler
Besin guvenligi sistemleri

Hijyen
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Mikroorganizmalarinin hayatta kalim ve 6lUm slireclerinin 6grenilmesi, ilgili cevresel faktorlerin
tanimlanabilmesi.

Besinlerin bozulma sireclerinin anlasiimasi.
Besin kaynakl hastaliklarin taninmasi.

Besin kaynakli enfeksiyonlarda tani yéntemlerinin temel olarak anlatilabilmesi.

au AW N

Mikroorganizma ve besin iliskisinin yararl yonlerinin bilinmesi: fermentasyon, probiyotik ve prebiyotik
kavramlarinin tanimlanabilmesi.

I Surdirilebilir Kalkinma Amaclari

icerik girilmemistir.

I Dersin Temasi

icerik girilmemistir.

I AKTS is Yiiki

Etkinlik Siire (Saat) Sayi is Yiiki
Teorik Derse Katilim 0 0 0
Sinif Disi Calisma (On Hazirlik & Pekistirme Amach) 0 0 0
Odevler 0 0 0
Proje - Rapor - Sunum Hazirlama 0 0 0
Ara Sinav Hazirhdi (sinav siresi dahil) 0 0 0
Final Sinavi Hazirligi (sinav suresi dahil) 0 0 0
Uygulama (Laboratuvar, Muzik/Enstriman Uygulamasi, 0 0 0
Atolye/Saha Calismasi vb.)

Staj Uygulamasi 0 0
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Hesaplanan AKTS

I Olcme ve Degerlendirme

icerik girilmemistir.



