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BDY306 - Toplu Beslenme Sistemleri Il
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Turkce

Zorunlu Dersler

DR. OGR. UYESI SULE BASAR

Bu ders sadece ylz ylze egitim seklinde yUrttilmektedir.

1-Kinton R, Ceserani V, Foskett D, The Theory of Catering, Eighth
edition, Hodder & Stoughton, London, 1995. 2- Spears MC,
Foodservice Organizations A managerial and Systems Approach,
Prentice Hall Englewood Cliffs, Ohio,1995. 3- Feinstein A H, Stefanelli |
M. Purchasing, Selectionand Procurement or the Hospitality Industry,
Fifth Edition , John Wiley & Sons Inc, London, 2002.4- Beyhan Y,
Cigerim N,Toplu Beslenme Sistemlerinde Meni Yonetimi ve Denetimi,
Kok Yayincilik, Ankara,1995.

Bu ders icin uygun degildir.

LCLCLET $g;$:meri
Toplu Beslenme Sistemlerinde Ticari isletmeler

Toplu Beslenme Sistemlerinde Ticari isletmeler

Toplu Beslenme Sistemlerinde Ticari isletmeler

isletmelerde Organizasyon/ Mutfak/ Personel

isletmelerde Organizasyon/ Mutfak/ Personel

Ticari Isletmelerde Mutfak/Restoran Plani

Ticari isletmelerde Mutfak/Restoran Plani

Genis Capta Hazirlama Yontemleri

Genis Capta Hazirlama Yontemleri

Pisirme ve Servis Yontemleri
Pisirme ve Servis Yontemleri
Hijyen / HACCP
Hijyen / HACCP

Maliyet KontrolU

1 Toplu beslenmenin 6nemini ve yeni Uretim sistemlerini bilir.
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Hedef gruba yoénelik menl planlar.
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I Surdurilebilir Kalkinma Amaclari

icerik girilmemistir.

I Dersin Temasi

icerik girilmemistir.

I AKTS is Yiiku
Etkinlik
Teorik Derse Katilim
Sinif Disi Calisma (On Hazirlik & Pekistirme Amacli)
Odevler
Proje - Rapor - Sunum Hazirlama
Ara Sinav Hazirhdi (sinav slresi dahil)

Final Sinavi Hazirligi (sinav sUresi dahil)

Uygulama (Laboratuvar, Muzik/Enstriman Uygulamasi,

Atélye/Saha Calismasi vb.)
Staj Uygulamasi

I Olcme ve Degerlendirme

icerik girilmemistir.

Yiyeceklerin dogru satin alma ve depolama ilkelerini bilir.

Mutfak-yemekhane planlayabilme ve ydnetebilme becerisine sahip olur.
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