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Ders İzlencesi

Ders Kodu - Ders Adı BDY332 - Toplu Beslenme Sistemlerinde Kalite Yönetim
Sistemleri

Ders Türü VI.Yarıyıl

Teori + Uygulama 2+0

AKTS 3.0

Ders Dili Türkçe

Ders Türü Mesleki Seçmeli Dersler

Öğretim Elemanları DR. ÖĞR. ÜYESİ SEREN OĞUZ

Dersin Veriliş Biçimi Bu ders sadece yüz yüze eğitim şeklinde yürütülmektedir.

Önerilen Kaynaklar Arıkbay C, Gıda sektöründe Kalite Yönetim sistemleri ve HACCP,
Ankara, 2004. Erkmen O (Editör), Gıda Mikrobiyolojisi, Efil yayınevi. TS
EN ISO 9001, Kalite yönetim sistemleri - Şartlar, (TSE Standardı) TS
13001, Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalarına (haccp) göre gıda
güvenliği yönetimi-Gıda üreten kuruluşlar ve tedarikçiler için yönetim
sistemine ilişkin kurallar (TSE Standardı) TS EN ISO 22000, Gıda
güvenliği yönetim sistemleri

Staj & Uygulama Bu ders için uygun değildir.

Ders İzlencesi

Haftalar Öğrenme
Çıktıları Konular Öğretim

Yöntemleri

1. hafta Kalitenin tanımı ve önemi

2. hafta Gıda güvenliği ve tüketici beklentileri

3. hafta ISO 9000:2000 Kalite Yönetim Sistemi

4. hafta HACCP Sisteminin Tanımı, Önemi, Tarihçesi

5. hafta HACCP Sisteminin Amaçları, Yararları Ve HACCP
Sistemindeki Ana Tanımlar

6. hafta HACCP sistemi Ön Gereksinim Programları

7. hafta HACCP Sistemi Ön Hazırlık Adımları

8. hafta HACCP Sisteminin Temel Prensipleri ve Uygulanması

9. hafta ISO 9000:2000 Kalite Yönetim Sistemi ile HACCP
sisteminin entegre olarak kurulması

10.
hafta

Toplu Beslenme sistemlerinde HACCP Uygulamaları

11.
hafta

Toplu Beslenme sistemlerinde diğer kalite sistemleri

12.
hafta

TS EN ISO 22000 Gıda Güvenliği Yönetim Sistemi

13.
hafta

Gıda Güvenliğinde Yeni Yaklaşımlar

14.
hafta

FSSC 22000 Gıda Güvenliği Sistemi
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Öğrenme Çıktıları

# Öğrenme Çıktıları

1 Gıda güvenliği yönetim sistemlerini toplu beslenme sistemlerinde uygular.

2 ISO 9000:2000 Kalite Yönetim Sistemini açıklar.

3 Besin güvenliği yönünden HACCP sisteminin önemini anlatır.

Sürdürülebilir Kalkınma Amaçları

İçerik girilmemiştir.

Dersin Teması

İçerik girilmemiştir.

AKTS İş Yükü

Etkinlik Süre (Saat) Sayı İş Yükü

Teorik Derse Katılım 0 0 0

Sınıf Dışı Çalışma (Ön Hazırlık & Pekiştirme Amaçlı) 0 0 0

Ödevler 0 0 0

Proje - Rapor - Sunum Hazırlama 0 0 0

Ara Sınav Hazırlığı (sınav süresi dahil) 0 0 0

Final Sınavı Hazırlığı (sınav süresi dahil) 0 0 0

Uygulama (Laboratuvar, Müzik/Enstrüman Uygulaması,
Atölye/Saha Çalışması vb.)

0 0 0

Staj Uygulaması 0 0 0

Hesaplanan AKTS 0

Ölçme ve Değerlendirme

İçerik girilmemiştir.


