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Uzaktan egitim

Bu dersin 6nkosulu ya da es kosulu bulunmamaktadir.

Bu dersle iliskili dnerilen baska dersler bulunmamaktadir.

Yok

Bu ders icin staj veya uygulama yoktur.

Konular

Gastronominin Temel Kavramlari
Gastronomi Disiplini ve iliskileri
Gastronomi ve Din

Gastronomi ve Sanat

Ara Sinav Soru CozUmu |

Ara Sinav Soru Cozimaua I
Gastronomi ve Tarim
Gastronomi ve Antropoloji
Gastronomi ve Sosyoloji

Gastronomi ve Cografya
Dénem Sonu Sinavi Soru C6zuma |
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Gastronominin temel kavramlarini tanimlayabilecek.

1
2 Gastronomi disiplinini kavrayabilecek.
3

Gastronominin diger disiplinlerle olan iliskisini aciklayabilecek.

I Surdiriulebilir Kalkinma Amaclari

icerik girilmemistir.
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I Dersin Temasi

icerik girilmemistir.

I AKTS is Yiiki

Etkinlik Siire (Saat) Sayi is Yuki
Teorik Derse Katilim 0 0 0
Sinif Dist Calisma (On Hazirlik & Pekistirme Amach) 0 0 0
Odevler 0 0 0
Proje - Rapor - Sunum Hazirlama 0 0 0
Ara Sinav Hazirligi (sinav suresi dahil) 0 0 0
Final Sinavi Hazirligi (sinav suresi dahil) 0 0 0
Uygulama (Laboratuvar, Muzik/Enstriman Uygulamasi, 0 0 0
Atdlye/Saha Calismasi vb.)
Staj Uygulamasi 0 0

Hesaplanan AKTS 0

I Olcme ve Degerlendirme

icerik girilmemistir.
Degerlendirme Yontemi ve Ge¢cme Kriterleri Sayisi Yuizde (%)
1.Ara Sinav 1 30
DAénem Sonu Sinavi 1 70

Toplam (%) 100



