Anadolu Universitesi Ascilik Programi Programi 2026-2027 Ogretim Yili Ders Katalogu

DERS PROGRAMI

l.Yanyil
Ders Kodu Ders Turi
ASC101 Beslenme Zorunlu Dersler 4.0
ASC117 Asciliga Giris Zorunlu Dersler 3.0
ASC123 Temel Mutfak Teknikleri | Zorunlu Dersler 7.0
ECY219 is Saghgr ve Giivenligi Zorunlu Dersler 2.0
iING129 ingilizce | (ENG) Zorunlu Dersler 5.0
isL224 Restoran isletmeciligi Zorunlu Dersler 3.0
TAR165 Atatirk ilkeleri ve inkilap Tarihi | Zorunlu Dersler 2.0
TUR125 Turk Dili | Zorunlu Dersler 2.0
Secmeli Dersler 2.0
Toplam 30
Il.Yariyil
Ders Kodu Ders Turi
ASC124 Temel Mutfak Teknikleri Il Zorunlu Dersler 7.0
ASC126 Mutfakta Hijyen ve Kalite Zorunlu Dersler 3.0
iING130 ingilizce Il (ENG) Zorunlu Dersler 5.0
STJ106 Staj Zorunlu Dersler 5.0
TAR166 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi Il Zorunlu Dersler 2.0
TUR126 Tark Dili Il Zorunlu Dersler 2.0
Mesleki Secmeli Dersler 6.0
Toplam 30
IH.Yanyil
Ders Kodu Ders Turu
ASC112 Gida Teknolojisi Zorunlu Dersler 3.0
ASC219 Yiyecek-icecek Maliyet Kontrolii Zorunlu Dersler 4.0
ETK213 Ascilik Etigi Zorunlu Dersler 2.0
ING227 ingilizce 11l (ENG) Zorunlu Dersler 4.0
isL421 Girisimcilik Zorunlu Dersler 3.0
Secmeli Dersler 4.0
Mesleki Secmeli Dersler 10.0

Toplam 30
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IV.Yariyil
Ders Kodu Ders Adi Ders Turi
ASC113 Mutfak Ekipmanlari Zorunlu Dersler 2.0
ASC122 Mutfak Tarihi ve Kalttra Zorunlu Dersler 3.0
ASC218 MonU Planlamasi Zorunlu Dersler 2.0
ASC240 Mutfak Kualtlrd ve Yemekleri Arastirmasi Zorunlu Dersler 3.0
BiL150 Temel Bilgi Teknolojisi Zorunlu Dersler 5.0
GMS218 Gastronomide Guncel Yaklasimlar Zorunlu Dersler 3.0
iING228 ingilizce IV (ENG) Zorunlu Dersler 4.0
Mesleki Secmeli Dersler 8.0
Toplam 30

Secmeli Dersler

Ders Kodu Ders Adi U e

Uygulama
KUL199 Kultarel Etkinlikler (TR) 0+2 2.0
KUL195 Gonulluluk Calismalari (TR) 1+2 4.0

Mesleki Secmeli Dersler

Ders Kodu Ders Adi -{l?(;ﬂl;ma

ASC128 Temel Cikolata Yapim Teknikleri (TR) 1+3 4.0
ASC224 Tark Mutfagi (TR) 0+4 3.0
ASC226 Yemek Sitsleme Sanati (TR) 0+ 2 3.0
ASC242 Ekmek Yapim Teknigi (TR) 0+4 4.0
FOT214 Yemek Fotografciligi (TR) 1+2 3.0
SAN205 Temel Sanat Egitimi (TR) 2+0 2.0
ASC109 Mutfak Planlama (TR) 3+0 3.0
ASC202 Pastane Uriinleri (TR) 0+4 3.0
ASC229 Ziyafet Mutfagi (TR) 0+4 4.0
ASC231 Soguk Mutfak Uygulamalari (TR) 0+3 3.0
ASC232 Soslar (TR) 240 3.0
GMS323 Yoresel Mutfaklar (TR) 1+3 4.0
ASC118 Osmanh Mutfagi (TR) 1+3 4.0
ASC120 islevsel Besinler (TR) 2+0 3.0

ASC223 Diinya Mutfagi (TR) 340 3.0
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Mesleki Secmeli Dersler

Teori +

Ders Kodu Ders Adi Uygulama
ASC235 Turkish Cuisine (Turk Mutfagi) (ENG)(ENG) 4 + 2 6.0
ASC244 Aromatik Otlar, Baharatlar ve Karisimlar (TR) 1+1 3.0

GMS352 Yaratici Mutfak Uygulamalari (TR) 242 6.0
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DERS ICERIKLERI




